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Purée d’ail exceptionnelle a base d’ail doux
de premiére qualité. Golt authentique, a I’huile
de colza, pour toutes sortes d’utilisations.
Ingrédients: Ail 74% (Chine), eau, huile de colza 10%, sel

comestible iodé (sel comestible, iodure de potassium),
acidifiant (acide citrique), épaississant (gomme xanthane)

Ail haché dans de I’huile de colza, produit

de base convenant pour de nombreuses
utilisations: viande, fruits de mer, fondue,
pesto genovese, vinaigrettes, etc.

Ingrédients: Ail 68% (Chine), huile de colza 29%, sel comestible

iodé (sel comestible, iodure de potassium), acidifiant
(acide citrique)

Sauce fusion originaire de la péninsule
Ibérique. Une sorte de secret d’initiés qui
fait merveille avec le poisson, les crevettes,
le porc, le poulet et les Iégumes.

Ingrédients: Piments 30%, huile de colza 25%, poivrons 14%,
ail 11%, oignons, céleri, sel comestible iodé (sel comestible,

iodure de potassium), origan, acidifiant (acide lactique), poivre,
carvi, agents conservateur (sorbate de potassium)

Piment rouge et vert coupé en morceaux
identiques, a I'huile de colza. Donne une
touche piguante aux woks, aux marinades
et aux sauces; idéal pour relever et

décorer les plats.

Ingrédients: Piments 72%, huile de colza 25%, sel comestible

iodé (sel comestible, iodure de potassium), acidifiant (acide
citrique), agents conservateur (sorbate de potassium)

Des ingrédients tendance pour une touche
exotique. Pour les plats de poisson, les fruits
de mer, le poulet, les Iégumes, les soupes et
les sauces.

Ingrédients: Gingembre 30%, huile de colza 29%, sucre, lemon
grass 5.0%, sel comestible iodé (sel comestible, iodure de

potassium), acidifiant (acide citrique), feuilles de lime, agents
conservateur (sorbate de potassium), curcuma

Ail et citron, a I’huile de colza raffinée.
Pour les classiques de la cuisine italienne;
s’utilise aussi comme base pour des
recettes créatives de salades, de soupes
et de sandwichs.

Ingrédients: Ail 60% (Chine), huile de colza 29%, sel comestible
iodé (sel comestible, iodure de potassium), romarin, zeste de

citron 2.0%, sauge 1.9%, acidifiant (acide lactique), curcuma,
poivre

Dans I'esprit de la cuisine asiatique trés
tendance. Pour les soupes, les sauces et

les plats de viande, pour relever les plats;
excellente association avec le yogourt et la
mayonnaise; parfait comme base de dip

pour légumes.

Ingrédients: Gingembre 30%, huile de colza 25%, ail 14%, lemon
grass 13%, coriandre 6.5%, piments 4.5%, sel comestible iodé
(sel comestible, iodure de potassium), feuilles de lime, acidifiant

(acide citrique), curry (contient: moutarde), agents conservateur
(sorbate de potassium)
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Un concentré d’ltalie. Pesto a I’huile de
colza avec un gout intense de tomates et de
piments grillés. Pesto prét a I’emploi pour
agrémenter rapidement et facilement les
plats froids et chauds.

Ingrédients: Huile d‘olive, poivrons rouges 20%, tomates
déshydratées 15%, basilic 11%, huile de colza 10%, fromage
pecorino 4.0% (lait de brebis), origan 4.0%, amandes 4.0%,
ail, sel comestible iodé (sel comestible, iodure de potassium),
acidifiant (acide lactique), poivre, agents conservateur (E 202)

Ltilisation des

ingrédients frais réfrigeres

Ces ingrédients frais réfrigérés agrémentent tous les plats, des
pates aux sushis, et ont toute leur place dans la cuisine classique
ou ethnique, la cuisine tendance, les woks, la cuisine de rue, la
cuisine fusion et la cuisine végétarienne et végane. lls boostent
vos plats et leur apportent une touche de fait maison et de

fraicheur.



